Hydra-C
Application Note #1051
Hydra-C自动汞分析仪对食品中汞元素的检测

前言
你是否意识到我们日常享用的某些食物中含有汞？鱼类，例如金枪鱼，所含有的汞可能对于某些高危人群例如孕妇或小孩的健康造成危害。另外一些食品，虽然其含汞问题较易被人们所忽视，但其含汞量仍应严格进行评估。
利曼公司的Hydra-C自动汞分析仪可以在无需任何样品前处理过程且不产生任何有害废弃物的情况下，快速、简单、方便地对样品中的汞元素直接进行检测，每个样品的检测时间大约为5分钟。Hydra-C基于EPA 7473方法，采用热解，金汞齐吸附解吸以及冷原子吸收法，无论是在实验室还是现场都可实现对固体或液体的直接检测。
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仪器
Hydra-C是一款全自动的检测仪器，具有可容纳70位的自动进样器，并且可在检测期间增添样品架，实现不间断进样能力。Hydra-C工作电源为单相110/220V，氧气压力为15-20psi，所有参数设置及流程均由电脑控制，下图按气路从左到右的顺序展示了分析流程。



Hydra-C 自动汞分析仪
操作原理
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将少量样品（0.05到1克）称重后放入样品舟，由自动进样器送入热解炉内，在氧气氛围中进行热解。热解炉按两个阶段进行升温，第一个阶段对样品进行干燥，第二阶段进行热解。所产生的气体流经加热的催化剂后，去除卤素、氮的氧化物以及硫的氧化物等杂质，剩余的气体进一步通过金汞齐炉后汞蒸汽将被金汞齐所捕获，对金汞齐进行升温后将定量地释放出吸附汞。这些汞蒸汽在载气驱动下进入吸收池进行检测。

实验
表一显示了在各种食品检测过程中的仪器设置参数。在这个实验中，镍舟用于所有样品及标样的分析
Dry 表 I:  系统参数
	参数
	设置

	干燥
	300C for 45 sec.


	热解
	800C for 150 sec.

	催化
	600C

	催化等待间期
	60 sec.

	金汞齐
	600C for 30 sec.

	     测量
	90 sec.

	氧气流
	300 ml/min


标准曲线
标准溶液由10%HNO3以及100ppm Hg储备液配制而成，标准曲线根据不同体积的0, 0.1, 1.0, 以及10ppm的标准溶液进行绘制。
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低浓度范围 (0-50ng)
高浓度范围 (50-500ng)
结果
对几种标准参考物质的汞含量进行分析后结果如表二所示。
	样品
	CRM 名称
	标准浓度
(PPM)
	浓度 (PPM)
	回收率
(%)

	金枪鱼
	BCR463
	2.85
	3.04
	105

	角鲨肌肉
	NRCC Dorm2
	4.64
	4.73
	102

	    角鲨肝脏
	NRCC Dolt3
	3.37
	3.51
	104

	菠菜叶
	NIST 1570A
	0.030
	0.033
	109

	苹果叶
	NIST 1515
	0.044
	0.046
	104

	小麦粉
	NIST 8437
	0.004
	0.0042
	105


结论
对几种食品的检测结果显示能够很好地和标准值相符合，并且在无需任何样品前处理的情况下，每个样品的检测时间大约为5分钟。
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